agode in dinozavri — tako se
Jimenujc njeno podjetje. »Jago-

de so za sladki del posla, dino-
zavri za otroski del. Ime sem si izmi-
slila v obdobju, ko je bil moj prvi sin
$e malcek in obseden z dinozavri. Ko
te vsi poznajo, pa imena ne menjas
veé « razlaga Mateja v svoji kuhinji,
kjer se je zacenjala tortasta zgodba
talenta in nakljucij, éeprav naj bi de-
kle postalo ekonomistka. Cakaj, ali
nihée ni opazil njenih spretnih prstov
in smisla za kiparjenje? In ona, ali ni
imela drugaénih zZelja?

Njene temne o¢i pridne punc-
ke potemnijo: »Niti ne, pa sem kot
osnovno$olka nastopila v oddaji
Klub Klobuk kot obetavna modna
oblikovalka, haha! Potem je bila gi-
mnazija pred domacim pragom naj-
udobnejsa, okolica mi je dopovedo-
vala, da je v ekonomiji vedno dovolj
dela insluzb ...«

Ne recite mi slas¢i¢arka. Tol-
min je odro¢no dale¢, tako reko¢ v
kurini ritki, do njega vodi vijugasta
Keltika skozi Idrijo ali daljSa pot
skozi Novo Gorico. Alpsko meste-
ce na terasi nad Soco in Tolminko z
mediteranskim navdihom je po osa-
mosvojitvi Slovenije ostalo brez do-
brinega dela podjetij. Dela ni veliko,
sluzb Se manj. Tudi Mateja je prista-

la na zavodu za zaposlovanje. Cas si
je preganjala z obcasnim Sivanjem,
drugimi roénimi deli in urejanjem
doma. So zenske, ki znajo odsluzene
zaboje predelati v mizo, nekatere iz
stare deske naredijo pladenj za sa-
lamo, same sedijejo bozi¢no okrasje
... in je vse poceni in vendar kot iz
revije. »Sem postala Ze obsedena s
tem, da s kar najmanj sredstvi ustva-
rim nekaj novega — ampak minima-
listicnega! Vse hoCem sama nare-
diti: Zagam, barvam ... Recikliram,
da, vendar ne na silo« pripoveduje
v pojocem tolminskem narecju. »Ce
bi si upala, bi imela stene vsako leto
drugace pobarvane. Pa si ne - zato
se igram z dodatki.«

e i
Mateja
.. Dobravec,
ustvarjalka  .f|

tort

w

]

»Ce nimajo kruha, naj jedo
potico!« je rekla Marija
Antoinetta - in ostala brez glave.
Potem ko ste se v praznicnih dneh N
preobjedli potice, si boste zdaj '
zazeleli — torto? »Vsak otrok ima
enkrat v zivljenju pravico do lepe,
mami, lepe tortel« je pred leti rekla
nara$cajnica — in ostala ziva. Na
spletu smo si namre¢ ogledovali
torte Mateje Dobravec iz Tolmina, ki
se je takrat Sele lotevala sladkega
posla, in se ¢udili cukrenim

umetnijam. ] .
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Vmes je znova zanosila in na spletu
po naklju¢ju nasla stran o kraSenju
tort s sladkorno maso, fondantom,
ki ga mnogi imenujejo ticino. »Nikoli
nisem bila vneta v peki — torte sem
spekla, ker sem bila pa¢ pridna. Raje
pojem priut kot pecivo. Mama je bila
v mojem otroStvu gostinka in je do-
mov prinasala dobre jedi pa manire,
kako mora biti miza urejena. Izpo-
polnjuje pa me krasenje. Zato mi ne
recite slas¢i¢arka, ker se ne pocutim
tol« V obicajni pecici se je pred pe-
timi leti spekla prva torta, Mateja jo
je okrasila ... Se spomnite svojih to-
vrstnih poskusov? Njena je bila taka,
da so jo hotele Se prijateljice, soro-
dniki ..., in torte so se mnoZile, prija-
teljice prijateljic so povprasevale, ali
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bi spekla kaksno tudinjim. Splet pa ji
je ponujal vpogled v dosezke na tem
podroéju in trgovine s pripomocki so
postale dosegljive. V Tolmin so ro-
mali paketki z barvami in orodjem.
»Pravo znanje pa ti dajo samo izku-
$nje, s poskusanjem dosega$ popol-
nost.« pravi.

Sarno cukrast vonj v zraku.
»Seveda sem kmalu pomislila na
podjetnistvo, vendar me je bilo strah.
Dolgo sem oklevala, e veliko ve¢
¢asa sem porabila za ureditev espeje-
vstva, pridobitev subvencije za samo-
zaposlene — to je bila edina konkre-
tna pomod¢, in ureditev delavnice.«
Jeseni leta 2010 je ustanovila svoje
podjetje — brezposelnost v njeni ob-
¢ini je takrat dosegla 11 odstotkov.
Primeren milje za zagon?

Domadi so se poslovili od garaZe,
saj je nova podjetnica tam uredi-
la slai¢icarsko delavnico. Medtem
ko je dom zgoraj poln njenih okra-
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snih domislekov — oplesk se ujema z
zavesami in te so v izzivajoem raz-
merju s sinjim obe$alnikom, na kate-
rem visi ze omenjena deska za suhe
Salame — je delavnica pusto sterilna:
HACCEP, varnostni sistem za zagota-
vljanje varne prehrane, ki je bil prvo-
tno zasnovan za Nasin vesoljski pro-
gram, je neizprosen. V tej delavnici
se sicer torte pecejo iz ¢im bolj na-
ravnih sestavin, jajc, moke, sladkor-
ja, ¢okolade. sadja, smetane.
Zac¢ne z modeliranjem figur, ki ji
vzamejo dosti ¢asa. Za obraze lju-
di mimogrede mine ura dela za nos,
o¢i, izraz ... Potem je na vrsti peka
biskvita, ki se mora ohladiti, da ga
lahko nadeva s kremo. Zatem torto
premaze z masleno kremo, na koncu
jo oblece v sladkorno maso in okra-
si,
Ko se konec tedna konéajo vse
torte za sobotne poroke in ne-
' deljska slavja, je delavnica v
ponedeljek brezhibno ¢ista
in dremava, le cukrast
vonj v zraku ostaja. Me-
WA tulji so odleteli s po-
i ro¢ne torte k srecnemu
% paru, pujsa Pepa se zdaj
valja v spominu dveletni-
ce, drsalka s snezakom je
obcepela na pladnju. po-
... tem ko so jima la-
~ % kotniki pojedli za-
g snezeno podlago
izpod ritke. »Seveda
je najve¢ naro€il kliSejskih, po
likih iz risank za otroke, tako da si jih
moram najprej zavrteti.« Kaj pa bi ti
delala, Mateja?

S\!etovalnica za torte. Temne
oci ji zaplesejo tvist. »Za otroke Skra-
te in palCice, morda like iz klasi¢nih
pravljic, ki jih oblikujem po svoje.
Torta mora pripovedovati zgodbo.
Najprej zagleda$ vodilni lik, potem
pa na obodu raziskuje$ podrobnosti.
Pri porocnih tortah pa bi se igrala z
rozami, podobno kot to po¢neta Ron
Ben iz New Yorka in Peggy Porschen
iz Londona. Pa modi bi sledila — zdaj
so velika uspesnica v slogu vintage
ter zlate in srebrne. Ja, imela bi sve-
tovalnico za tortel« se zasmeje. Aha,
par pride v po Matejino ¢eden atelje,
ona postreze ¢aj in potem skupaj do-
delujejo veliki dan: kako bosta oble-
¢ena, kaj se bo dogajalo in kako bo
torta povzemala njuno veliko odlo-
¢itev. Po uri razglabljanja je naro¢ilo
oddano — ona pa da duska domisljiji,
nekaj dni sestavlja cvetove in v petek

pede, v noéi na soboto sestavlja ter v
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sobotnem jutru drvi po drzavi.
Sre¢nemu koncu naproti,
ker se mi zdi, da so v tem
poslu napake tako
neodpustljive kot

v zdravniskem cehu. Si predstavlja-
te torto, ki se tepe z barvo nevestine
obleke? Ali se sesede od ovinkov in
vro¢ine? In, bog ne daj, bruhajocih
svatov? Se mi zdi, da ti ena sama na-
paka unici posel. »Kdaj me preganja
¢as. Ne morem delati na zalogo, to je
sveze delo, zato me Ze nekaj dni prej
stiska, ¢eprav rada delam projektno.
Moje no¢ne more pa so prevozi: tre-
ba si je vzeti dovolj ¢asa, cutim vsa-
ko grbino na cesti, strah me je vroci-
ne, zastojev na avtocesti ... Toda to je
koristen strah, na koncu itak zmeraj
uspe bolje, kot sem pric¢akovala.«

Najboljée so za otroka. Junija
je delala poro¢no torto za stranko
z natanénimi Zeljami: metulji so se
morali ujemati s trakom okrog obo-
da, ta pa je moral biti v natan¢no do-
lo¢enem zelenem odtenku. »Z veliko
treme sem jo odpeljala na kraj svat-
be, potem je prisla nevesta, pogle-
dala torto od spredaj, od zadaj — in
me objela. Kar obsedeli sva tam in
se pogovarjali.« Odzivi zadovoljnih
odjemalcev ji sladkajo neprespane
ustvarjalne noci.

Podjetnistvo doma obcutijo vsi
druzinski ¢lani. »Brez mamine in
partnerjeve podpore ne bi §lo, ¢e nje-
ga ne bi bilo, se sploh ne bi lotila. In
ja, otroka dobivata najlepse torte,
to sem si obljubila v zameno za nju-
no potrpezljivost!« »Cokoladna je ta
boljsal« receta oba sinova.

Mateji se zdi, da je njena podjetni-
Ska ideja kljub krizi uspela: »Glej, ni-
sem bogata, gotovo pa nam gre laz-
je. Kdaj mi ostane ve¢, kdaj manj, Ce
ne bi bila kriza, bi si upala poiskati
pomo¢ nekoga, ki pece — potem bi
Ze morala Siriti program, saj z zapo-
slenim prevzames tudi obveznosti.«
Razmislja o ekolosko pridelanih se-
stavinah, vendar kaj ko je cena po-
memben dejavnik pri naro€anju. Ne
moti je, e ljudje samo poizvedujejo

po ceni, vendar nekateri pricakujejo,
da bodo torte poceni samo zato, ker
nastajajo tako dale¢ od Ljubljane. To
so vendar torte z dodano vrednostjo,
stroski pa so povsod enaki!

Sladko »kiparjenje« jo za zdaj €isto
izpolnjuje, le kdaj si zaZeli, da bi se
poskusila v keramiki, Se en izraz nje-
ne ustvarjalnosti pa lahko vidite na
spletnem portalu Dom in stil (http:/
www.dominstil.si), kjer objavlja svo-
je izdelke za lepSe bivalno okolje in
stilira. »Zelo rada to delam, to je za
duso. Oboje se dopolnjuje.« B




